LE LONGUEVILLE

Brasserie & Fruits de Mer

Dinan

LES MENUS

MENU DU MIDI

(Hors week end et jours fériés)

17,90 € e 21€
Entrée + Plat/Plat + Dessert/Entrée + Dessert Entrée + Plat + Dessert
ENTREES PLATS DESSERTS
Soupe de poissons Monsieur Cochon fondant, sauce Far breton
Terrine bretonne artisanale béarnaise Crépe au sucre
Moelleux au thon Retour de la marée Deux boules de glace
Entrée du moment Suggestion du chef Dessert du moment

MENU 29¢€
ENTREES

Salade ceuf mollet, jambon fumé, parmesan & huile de truffe

Assiette de crevettes roses, mayonnaise

Velouté de champignons, comté & huile de noisette

PLATS

Smash Burger
Tataki de thon, jus de sésame

Magret de canard au poivre

DESSERTS

Coupe Longueville
Crépe caramel beurre salé ou chocolat

fle flottante

MENU 36¢€ &

ENTREES

Foie gras maison
Saint-Jacques & fondue de poireaux e
8 huitres n°3 g : i ;i ¢ wh

Assiette de la mer b AT

PLATS 3
Beeuf confit fagon Madame Odette '

Brochette de Saint-Jacques au champagne

Cocotte de lotte a 'américaine

; .“ Burger momagnard
o ,
DESSERTS
'J Fromage de notre maitre affineur

ou

Dessert ou coupe glacée au choix

AR

Pour toute information sur les allergénes nous disposons d'un cahier @ votre




LE LONGUEVILLE

Brasserie & Fruits de Mer

Dinan

A LA CARTE
NOS ENTREES

Soupe de poisSOn et S€s GAINILUIES ......vcsververeseeseesseereenes 8,20€ Moules mariniére (Selon SAISON) ........wwwwerscssessessesens 7,50€
Velouté de champignons, comté & huile de noisette ........ 8,20€ Moules créme (selon saison) 8,00€
Terrine bretonne artisanale 8,50€ Moelleux au thon 5906
Entrée du moment 7,00€ Saint-Jacques en coquille & fondue de poireaux .. 13,90€
Tataki de thon 11,20€ Escargots de Bourgogne
IF(onite (s @I @ e e G HAANTIPE ot 14,80€ 6 pieces 7,20€
12 pieces 1340€
Plateau pour 2 personnes 79€ NOS POISSONS
Le Matelot 286 Brochette de Saint-Jacques au champagne .. ... 19,50€
o 446 Cocotteldellotie d iamenicuiner s s S S 19,50€
Le Jerzual 36€ Tataki de thon mariné 18,50€
Assiette de crevettes roses, belle tQille ..........wwnns oo 12,50€ {’ozsson du jour T e ; R 15,806
Nos poissons sont servis avec du riz safrané ou éerasé de pomme de terre et légumes de saison
LES MOULES servies avec ses frites (selon saison)
Huitres de Cancale n°3
i Moule créme 15906
6 pieces 1ie
! Moule persillé 15.90€
9 piéces 15,50€
; Moule roquefort 15.90€
12 piéces 20,50¢
Moules curry 15.90€¢

Entrecéte de boeuf (-3008)

NOS VIANDES

23,506

Agneau braisé 12h fagon Longueville ...

Beeuf fondant Madame Odette ....

Magret de canard a la plancha ...,

Téte de veau sauce tartare

............. 22,90€

Burger du Chef

simple 14,90€ | double 18,50€

. 1980€

Burger Montagnard

simple 15,90€ | double 19,90¢€

Monsieur Cochon fondant

Smash Burger

simple 15,90€ | double 19,90€

Plat du jour

15606

Servies avec frites maison ou purée & salade.

Nos viandes sont servies avec des frites ou purée de pomme de terre salade tomate grappe rotie

Les sauces : Béarnaise, poivre, maitre d'hotel, curry, tartare, smash fumé, roquefort, burger, longueville.

GRANDES SALADES

Cheévre chaud

PATES

(Salade, tomates, toast de crottin de chévre chaud avec ou sans miel)

Océane

Carbonara du Longueville (pate fraiche, poitrine fumé, parmesan, jaune

(Salade, tomate, concombre, thon mariné, crevettes roses, bulots pomme de terre)

Campagnarde

(Salade, tomate, jambon fumé, ceuf mollet, croutons, parmesan, huile de truffe)

LES CHOUCROUTES

Choucroute de la mer

(Eglqﬁn Sfumé, thon, poisson du jour, crevettes.)

Choucroute royale

(Eglefin fumé, Saint-Jacques, thon, crevettes.)

LES VEGETARIENS

Burger végétarien

Salade végétarienne

15,906
d'ceuf) 15,90€
18,90€ Bolognaise maison (et son parmesan) .. s 16,906
1208 LES TARTARES
Tartare de beeuf classique
L (1809) 17,50€
XL (2509) 23€
L Tartare de boeuf préparé par nos soins
L, (1809) 17,506
2 XL (2509) 23€
Tartare de beeuf aller-retour a la plancha
L (1808) 17,50€
XL (2508) 23€
14,506
14,50€

(Salade, tomate, concombre, carottes cuites & produits de saison.)

Pour toute information sur les allergénes nous disposons d’un cahier a votre disposition



LE LONGUEVILLE

Brasserie & Fruits de Mer

Dinan

NOS DESSERTS ET GLACES

NOS DESSERTS

Far breton 550€
Brioche perdue & glace vanille 8,50€
Creme brilée, féve de tonka 8,50€
Ile flottante 6,50€
Dessert du jour 580€
Profiteroles craquelin vanille 920€
Café gourmand (far breton, ile flottante, profiterole) 8,90€

COUPES GLACEES

Coupe Longueville (glace citron, limoncello, citron confit) 8,90€
Colonel (glace citron, vodka) 8,90¢€
Dame Blanche (glace vanille, sauce chocolat, créme fouettée, amandes) 8,906
Caramel Liégeois (8lace caramel beurre salé, sauce caramel, créme fouettée, Amandes) ... 8,906
Chocolat Liégeois (glace chocolat, sauce chocolat, créeme fouettée, amandes) 8,90€
Antillaise (8lace rhum raisin, rhum blanc) 8,90¢
After Eight (glace menthe chocolat, Get 27) 8,90¢
Banana Split (glace vanille, chocolat & fraise, banane, sauce chocolat, créeme fouettée, amandes) .............. 9,30€

NOS GLACES

SN0 s e T LS MO S IR Sadll o S0 3€

DO ESHess 2 S0y Mol Linei i MDA N U 6€

OIS bt oA el S T S e IR R P o 8,50€
Parfums :

Vanille, chocolat, caramel beurre salé, café, rhum raisin, citron, fraise, framboise, passion, pistache, menthe chocolat.

Pour toute information sur les allergénes nous disposons d’un cahier a votre disposition



