
I MENU
M E N Ù  DE L  P R A N Z O  

(Esclusi i fine settimana e i giorni festivi)

I NG R E S S I

Zuppa di pesce, terrina bretone (fatta in

casa), torta di tonno, antipasto del

giorno

P O STO
Mr. Melting Pig, salsa bernese, fresco di

marea, suggerimento dello chef

D OLC I
Far bretone, crêpe allo zucchero,

due palline di gelato, dessert del

giorno

O
Antipasto + Piatto Principale/Piatto Principale + Dessert/Antipasto + Dessert

17,90 €
Antipasto + Piatto Principale + Dessert

21 €

M E N U  2 9 €

I NG R E S S I
Insalata di uova alla coque con prosciutto affumicato,

parmigiano e olio al tartufo; Piatto di gamberi rosa con maionese;

Crema di funghi con formaggio Comté e olio di nocciole

P O STO
Smash Burger, Tataki di Tonno, Salsa di

Sesamo, Petto d'Anatra al Pepe

D OLC I
Coppa Longueville, Crepe al caramello salato o al cioccolato, Isola galleggiante

M E N U  3 6 €

I NG R E S S I
Fonduta di foie gras, capesante e porri fatta in casa

 8 ostriche, misura 3, piatto di frutti di mare

P O STO
Manzo confit in stile Madame Odette, Spiedini di

capesante allo champagne, Casseruola di rana

pescatrice in stile americano, Hamburger di

montagna

D OLC I
Formaggio del nostro mastro casaro o dessert o coppa gelato a scelta

Per qualsiasi informazione riguardante gli allergeni, abbiamo un opuscolo a vostra disposizione.

M E N U  BA M BI N I 9,90€
(Acqua o diabolo con sciroppo, a tua scelta)

Pollo impanato e patatine fritte, oppure Pesce del

giorno e patatine fritte, oppure Cozze e patatine fritte

(a seconda della stagione)

—

1 pallina di gelato o

 1 crêpe di zucchero

LA LONGUEVILLE
Brasserie e frutti di mare

Dinan



LA LONGUEVILLE
Brasserie e frutti di mare

Dinan

ALLA CARTA

Piatto per 2 persone .................................................................. €79 Il

Marinaio ......................................................................................... €28 Il

Pescivendolo ....................................................................................... €44 Il

Jerzual ......................................................................................... €36 Piatto

di gamberoni rosa grandi ................................ ... €12,50

                       Ostriche di Cancale n. 3

 6 pezzi ............................................................................................ €11

 9 pezzi ............................................................................................ €15,50

12 pezzi ................................................................................................ €20,50

FRUTTI DI MARE
IL NOSTRO PESCE
Spiedino di capesante allo champagne ..................... €19,50 Casseruola

di coda di rospo all'americana ................................................. €19,50

Tataki di tonno marinato ................................................................. €18,50

Pesce del giorno ................................................................................. €15,80

GLI STAMPI servito con patatine fritte (a seconda della stagione)

Cozze alla crema .................................................................................. 15,90€ 

Cozze al prezzemolo .................................................................................. 15,90€

Cozze al roquefort .................................................................................. 15,90€ 

Cozze al curry .................................................................................. 15,90€

Il nostro pesce viene servito con riso allo zafferano o purè di patate e verdure di stagione

I NOSTRI INGRESSI
Zuppa di pesce con contorni......................................... 8,20€ 

Crema di funghi con formaggio Comté e olio di nocciole........ 8,20€

Terrina bretone fatta in casa .................................................. 8,50€

Antipasto del giorno .................................................................. 7,00€ 

Tataki di tonno ............................................................................... 11,20€

Terrina di foie gras d'anatra ............................................... 14,80€

Cozze alla marinara (stagionale) ........................................ €7,50 

Cozze in salsa cremosa (stagionale) ................................................ €8,00

Fondente di tonno ................................................................. €5,90 

Capesante con guscio e fonduta di porri .......... €13,90 

Lumache alla Borgogna

 6 pezzi ................................................................................................ €7,20

 12 pezzi ................................................................................................ €13,40

Per qualsiasi informazione riguardante gli allergeni, abbiamo un opuscolo a vostra disposizione.

LE NOSTRE CARNI
Bistecca di Ribeye di manzo (~300 g) ....................................................... € 23,50 

Agnello brasato per 12 ore, stile Longueville ................................. € 22,90 

Manzo fuso di Madame Odette ................................................ € 19,80 

Petto d'anatra scottato in padella ................................. € 16,90 

Testina di vitello con salsa tartara .................................................. € 16,90 

Maiale fuso Monsieur Cochon ................................................. € 15,80 

Piatto del giorno ................................................................................. € 15,60

Burger du Chef

 semplice 14,90€ | doppia 18,50€

Hamburger di montagna

 semplice 15,90€ | doppia 19,90€

Smash Burger

 semplice 15,90€ | doppia 19,90€

Servito con patatine fritte fatte in casa o purè di

patate e insalata.

INSALATE GRANDI PASTA
Formaggio di capra caldo .................................................................................. € 15,90 (Insalata,

pomodori, pane tostato caldo al formaggio di capra con o senza miele) 

Oceano .................................................................................................. € 18,90 

(Insalata, pomodoro, cetriolo, tonno marinato, gamberi rosa, buccini, patate) 

Campagna .................................................................................................. € 16,90 

(Insalata, pomodoro, prosciutto affumicato, uovo alla coque, crostini, parmigiano, olio

al tartufo)

Carbonara di Longueville (pasta fresca, pancetta affumicata, parmigiano, tuorlo

d'uovo) ........................................................................................... € 15,90 

Bolognese fatta in casa (con parmigiano) .............................. € 16,50

Le nostre carni vengono servite con patatine fritte o purè di patate, insalata e pomodori arrostiti.

Le salse: Bernese, pepe, maître d'hôtel, curry, tartare, smash affumicato, Roquefort, hamburger, Longueville.

CRAUTI
Crauti ai frutti di mare .................................................................. €

19,50 (Eglefino affumicato, tonno, pesce del giorno, gamberi.)

Crauti reali .................................................................................. € 24

(Eglefino affumicato, capesante, tonno, gamberi.)

I TARTARI
Tartare di manzo classica L (180g) ......................................................................................... € 17,50

XL (250g) ..................................................................................... € 23 

Tartare di manzo preparata da noi L (180g)

......................................................................................... € 17,50 

XL (250g) ..................................................................................... € 23 

Tartare di manzo scottata alla piastra L (180g)

......................................................................................... € 17,50 

XL (250g) ..................................................................................... € 23

VEGETARIANI
Hamburger vegetariano ........................................................................ € 14,50

Insalata vegetariana .................................................................... € 14,50

(Insalata, pomodoro, cetriolo, carote cotte e prodotti di stagione.)



I  NOSTRI  DESSERT E GELATI  

I  NOSTRI  DESSERT 

Breton Far .......................................................................................................................................................................................... 5.50 French

Toast e gelato alla vaniglia .................................................................................................................................................. 8.50 Crème

Brûlée, fava tonka ......................................................................................................................................................... 8.50 Floating Island

......................................................................................................................................................................................... 6.50 Dessert del giorno

.................................................................................................................................................................................. 5.80 Profiteroles con

cracker alla vaniglia ..................................................................................................................................................... 9.20 Caffè gourmet

(Breton Far, Floating Island, Profiteroles) .................................................................................................................. 8.90

GELATO SUNDIES

Longueville Sundae (gelato al limone, limoncello, limone candito) ............................................................................................ 8,90€ Colonel (gelato

limone, vodka) ................................................................................................................................................. 8,90€ Dame Blanche (gelato alla vaniglia, sa

cioccolato, panna montata, mandorle) .................................................................. 8,90€ Caramel Liégeois (gelato al caramello salato, salsa al

caramello, panna montata, mandorle) ..................................8,90€ Chocolat Liégeois (gelato al cioccolato, salsa al cioccolato, panna mont

mandorle) ......................................................... 8,90€ Antillaise (gelato al rum e uvetta, rum bianco)

........................................................................................................................... 8,90€ After Eight (gelato al cioccolato e menta, Get 27)

........................................................................................................................... 8,90€ Banana Split (gelato alla vaniglia, cioccolato e fragola, banana, 

cioccolato, panna montata, mandorle) .............. 9,30€

IL  NOSTRO GELATO

1 bruciatura ................................................................... 3€

2 palline .................................................................. 6€

3 palline .................................................................. €8,50

Profumi:

 Vaniglia, cioccolato, caramello salato, caffè, uvetta al rum, limone, fragola, lampone, frutto della passione, pistacchio, cioccolato alla menta.

Per qualsiasi informazione riguardante gli allergeni, abbiamo un opuscolo a vostra disposizione.
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Brasserie e frutti di mare
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